( 1пара)13.05.2020 Тема: Санитарно-гигиенические требования к содержанию помещений, оборудования, инвентаря, к освещению.
1.  Изучить СанПиН 42-123-5777-91 Санитарные правила для предприятий общественного питания ( можно использовать материал учебника, можно воспользоваться источниками в сети интернет)

2. Ответить на вопросы:
1. Допишите фразы: Участок, где построено предприятие общественного питания, должен быть 

К производственным помещениям относятся: 

Складские помещения проектируются в ____________________ части здания. 

Питьевая вода по качеству должна соответствовать 

Для очистки воздуха используется вентиляция 

____________________________________________________ типа. 

Все производственные помещения должны освещаться 

_______________________________ светом. 

Ежемесячная уборка помещений называется 

2. Дайте определение следующим понятиям: 

Дезинфекция это – 

Дератизация это – 

Дезинсекция это – 

3.Что относится к кухонной посуде?  

Для чего маркируют посуду? 

Что относится к столовой посуде?  

Какие материалы допускаются для производства оборудования и инвентаря 

для предприятий общественного питания?  

В чем состоит принципиальная разница при мытье столовой посуды и столовых приборов? 

(2 пара) 13.05.2020 Практическая работа. Приготовление растворов моющих и дезинфицирующих средств. Проведение санитарной обработки оборудования, инвентаря

 Цель: изучить наименование дезинфицирующих средств, способы приготовления дезинфицирующих растворов в зависимости от назначения. Приготовить раствор заданной концентрации.

Материальное обеспечение: инструктивные карты для выполнения практической работы, СанПиН 2.3.6. 1079-01, учебник Основы микробиологии, санитарии и гигиены в пищевом производстве автор Т. А. Лаушкина,  хлорамина Б, мерные емкости
Задание 1
Изучит материал учебной литературы, СанПиН 2.3.6. 1079-01. По результатам изучения:

1. Ответить на вопросы:

-Какие растворы относятся к дезинфицирующим?

-С какой целью применяют дезинфицирующие растворы?

-Какие препараты используют как дезинфекторы?

- Как распознать что посуду обрабатывали дезинфекторами?

2. Изучить схемы приготовления и назначение дезинфицирующих средств. Заполнить таблицу.

	Наименование
	Концентрация,%
	Назначение
	Способ приготовления

	
	
	
	


3. Приготовить 1литр 0,2 % раствора хлорамина Б. 

4. Сделать вывод по результатам работы.

